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Mozliwos¢ zatrudnienia:

. zaktady i jednostki zajmujace sie przetwor-
stwem, kontrolg, obrotem zywnosci oraz zy-
wieniem cztowieka,

e instytucje kontrolujace jako$¢ produktow na
réznych szczeblach jej produkcji i obrotu,

. laboratoria analityczne i kontroli jakosci
produktéw spozywczych,

e zakfady zywienia zbiorowego,

. urzedy celne.

technolog w zaktadach przetwdrstwa
spozywczego,

menager,

laborant,

analityk produkcji zywnosci,
kierownik produkg;ji.
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/Kompetencje spoteczne absolwenta: \

*  dobiera narzedzia i maszyny do okreslonej
produkcji,

e jest otwarty na potrzeby i oczekiwania rynku,

. kreatywny w dziataniu poprzez najnowsze
metody zarzadzania,

. potrafi tworzy¢ projekty technologiczne
w zaktadach przetwérczych.
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studia na kierunkach:

~

Kariera edukacyjna:

technologia zywnosci i zywienie cztowieka,
dietetyka,

towaroznawstwo,

biotechnologia,

jakos¢ i bezpieczenstwo zywnosci,
analityka zywnosci.
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