Technik zywienia i ustug
gastronomicznych

Kwalifikacja HGT.02

Przygotowanie i wydawanie dan.

Kwalifikacja HGT. 12

Organizacja zywienia i ustug
gastronomicznych

organizuje proces magazynowania

ocenia surowce, potprodukty i potrawy
gotowe

sporzadza potrawy i napoje oraz
dokonujeich ekspedycji

Egzamin potwierdzajacy kwalifikcje
— w zawodzie HGT.02
Koniec 1l semestru klasy 111

/ Mozliwos¢ zatrudnienia: \

*  zakfady typu otwartego (restauracje,
kawiarnie, bary szybkiej obstugi),

*  zakfady gastronomiczne typu zamknietego
(pensjonaty, domy wczasowe, szpitale,
sanatoria, szkoty, internaty, stotowki),

*  firmy cateringowe,
*  wiasna firma gastronomiczna.

o /

planujeiocenia zywienie

organizuje produkcje gastronomiczng

planuje i rozlicza dziatalnosc zaktadu

planuje i realizuje ustugi gastronomiczne

Egzamin potwierdzajgcy kwalifikcje
— w zawodzie HGT.12
Koniec | semestru klasy V

/ Perspektywy rozwoju zawodowego:\

. kucharz,

. dietetyk,

*  technolog zywienia,

*  specjalista ds. zdrowego zywienia,

*  organizator przyjec¢ okolicznosciowych,
. organizator cateringu,

*  kierownik zaktadu gastronomicznego,

® menager.

/ Kompetencje spoteczne absolwenta:\

*  stosuje nowe trendy w zywieniu,

*  jest otwarty na nowosci,

*  kreatywny w dziataniu poprzez nowoczesne
dekoracje potraw, aranzacje stotow i sal,

*  potrafi pracowad pod presjg czasu,

*  wspotpracuje w zespole i zarzgdza zasobami
ludzkimi.

- /

/ Kariera edukacyjna: \

studia na kierunkach zwigzanych z:
*  zywieniem i dietetyka,
®  zarzadzaniem gastronomia i hotelarstwem,

*  promocja i marketingiem ustug
gastronomicznych,

*  jakoscig i bezpieczenstwem zywnosci,
*  biotechnologia.

- /




