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11BS Towaroznawstwo | Sporzadzanie napojow i potraw. Anna Kmiotek WSIP 978-83-02-13591-0
z technologia Towaroznawstwo i przechowywanie (catosc)
gastronomiczng Zywnosci.
12BS Wyposazenie Sporzgdzanie potraw i napojow. Marzanna Zienkiewicz | WSIP 978-83-02-17359-2
zakladow Czes¢ 1
gastronomicznych
13BS Procesy Sporzadzenie i ekspedycja potraw i Anna Kmiotek WSiP 978-83-02-13591-0
technologiczne w | napojow. Technologia gastronomiczna. (catosc)
gastronomii Czes¢li2
14BS Zajecia praktyczne | Sporzadzenie i ekspedycja potraw i Anna Kmiotek WSiP 978-83-02-13591-0
napojow. Technologia gastronomiczna. (cato$c)
Cze$¢1li2
15BS Jezyk angielski Jezyk angielski zawodowy w gastronomii | Rafat Sarna, Katarzyna | WSIP 978-83-02-13594-1
zawodowy — zeszyt éwiczen Sarna
16 BS Jezyk niemiecki Brak podrgcznika- materialy dodatkowe
zawodowy przygotowane przez nauczyciela
17BS Zasady zywienia | Zasady zywienia . Czg$¢ 1i 2 Dorota Czerwinska WSIP REA |978-83-02-15404
czlowieka
18 BS Zasady obstugi Organizacja zywienia i ustug M. Zienkiewicz WSIP 978-83-02-19067-4
konsumenta gastronomicznych. Kwalifikacja HGT.12 |J. Duda
cz.2
198BS Obstuga Organizacja zywienia i ustug M. Zienkiewicz WSIiP 978-83-02-19067-4
konsumenta gastronomicznych. Kwalifikacja HGT.12 |J. Duda

cz.2




