Wykaz podrecznikow do przedmiotéw zawodowych dla klasy 1 technikum w roku szkolnym 2023/2024

PRZEDMIOT TYTUL PODRECZNIKA AUTOR WYDAWNICTWO
Technik zywienia i uslug gastronomicznych
1.T | Technologia Technologia gastronomiczna z towaroznawstwem. Malgorzata WSIiP
gastronomiczna, Przygotowanie i wydawanie dan. Kwalifikacja HGT. 02 | Konarzewska
Pracownia Czes¢ 1i2
technologii
gastronomicznej,
Podstawy
gastronomii
2.T | Wyposazenie, Sporzadzanie potraw i napojow. Czgs¢ 1 Marzanna WSIP
bezpieczenstwo i Zienkiewicz
higiena pracy
3.T |Jezyk angielski Jezyk angielski zawodowy w gastronomii Rafatl Sarna, WSIP
zawodowy Zeszyt ¢wiczen Katarzyna Sarna
4T |Zasady zywienia Organizacja zywienia i ustug gastronomicznych. Zasady |H.Kunachowicz, WSiP
zywienia. B.Przygoda,
Kwalifikacja HGT.02 Czes¢ 1. I.Nadolna, B.Sinska,
H.Turlejska
Technik hotelarstwa
Podstawy Obsluga gosci w obiekcie $wiadczacym  ustugi Witold Drogon WSIP
5T hotelarstwa i BHP, | hotelarskie cz. 1 Bozena Granecka -
' Ustugi dodatkowe w Wrzosek
hotelarstwie
Ustugi zywieniowe | Obstuga gosci w obiekcie swiadczacym ustugi Bozena Granecka - WSIP
w hotelarstwie, hotelarskie cz.2 Wrzosek
6.7 | Organizacja pracy Witold Drogon

stuzby pieter,
Obstuga




konsumenta,
Pracownia
przygotowywania ,
podawania $niadan i
obsluga konsumenta

Technik organizacji turystyki
7T Geografia Informacja turystyczna cz.1 Geografia turystyczna Zygmunt Kruczek WSIP
' turystyczna '
A.Swostek,
8.T | Obstuga turystyczna | Obstluga turystyczna D.Sydorko- Format AB
Roszewska
Organizacja imprez Iwona Michnewicz
90T i ustug Organizacja imprez i ustug turystycznych cz. 1 . ’ REA
Maria Pec
turystycznych
10.T | Podstawy turystyki | Podstawy turystyki Grazyna Leszka WSiP
Pracownia obstugi . .
. : .. . Mariola Milewska .
11.T | informatycznej w |Rezerwacja imprez i ustug turystycznych Marek Lawin WSIP
turystyce
Technik ustug kelnerskich
Wyposazeniei | Bezpieczenstwo i higiena pracy W. Bukata WSIP
1T bezple_cz_enstwo 1
higiena
pracy w gastronomii
Zasady obstugi | Obstuga kelnerska Czg$¢ 112 R. Szajna, D. WSIP
13T g0§c1, ‘ Fawniczak
Pracownia obstugi
gosci
Technologia Technologia gastronomiczna z towaroznawstwem Matgorzata WSIP
gastronomiczna |Czes¢ 1, Cze$¢ 2 Konarzewska
14T oraz

pracownia




technologii
gastronomicznej

Technik technologii zywosci

Bezpieczenstwo i

15.T hiai Bhp w branzy gastronomicznej Piotr Dominik WSIP
igiena pracy
16.T POdStaV.Vy przemysiu Technologie produkcji cukierniczej cz.1 Mggdalena WSIP
SpOZywCZego Kazmierczak
- Pracownia Pracownia produkcji cukierniczej Magdalena WSIP
cukiernicza Technologie produkcji cukierniczej cz.1, cz.2 Kazmierczak
18.T Dekor_owanle, . Technika w produkcji cukierniczej Katarzyna Kocierz wslP
konfekcjonowanie
Magazynowanie WSIP
SUrowcow, . L Magdalena
19.T p6lproduktow i Technologie produkcji cukierniczej cz.1, cz.2 Kazmierezak

wyrobdéw gotowych




